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GRAND HOTEL AND SPA
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At jsou vase
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naplnény okamziky, které ptsobi vyjimecne.
Slavnostni menu, které pro vas pripravil
Séfkuchar Pavel Sapik, proméni svatecni ¢as
v nezapomenutelny gurmansky zazitek.
ProzZijte Vanoce s nami a vychutnejte si jedinec¢né
kouzlo tohoto obdobi.

REZERVUJTE NA
e-mail: fbom@alchymisthotel.com

www.alchymisthotel.com
tel: +420 257 286 019



ALCHYMIST

GRAND HOTEL AND SPA

-2026-

Nechte se unést chuti, teplem a

%’Lé/y&/dy

kouzlem.

Stédry vecer — 24. prosince
Sestichodova svateéni vecete
séfkuchare Pavla Sapika,
doprovazena jemnymi tony
harfy.

Vanocni veCere 24. & 25. 12.

VanocCni obéd 24. & 25. 12.-

Ala carte menu s
tradicnimi Ceskymi Sneky
jako sezonni specialitou.

REZERVUJTE NA
e-mail: fbom@alchymisthotel.com

www.alchymisthotel.com
tel: +420 257 286 019
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GRAND HOTEL AND SPA
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Lanyzové choux
s cernym kaviarem Ossetra
Forget Brimont ler Cru Terroir, Champagne/Francie
&
Terina z kachnich jater foie gras,
zauzena kachni prsa, hruskové Zelé, cokoladovy curd a domaci brioSka
Chardonnay ,Il Tralcietto“ DOC, Cescon, Veneto /Italie 2022
&
Kapri veloute,
rybi kroketa a zeleninovy julienne
Roero Arneis DOCG, Cecu d’la Biunda, Piemonte /Italie 2024
&
Humr poSirovany v masle,
celerovo-vanilkové pyré, fiky a humri bisque
Escot Blanc AOC, Chateau Escot, Médoc, Bordeaux /Francie 2024
&
Srnci hrbet
s chrestem, prazeneé liskové orisky a sos Béarnaise
Santenay, Domain Lequin-Colin, Bourgogne /Francie 2022

&

Snehové pusinky

se skoricovym krémem, rozinkami, karamelizovanymi orechy a vlockami zlata
Port 20 Years Old Tawny Port, Butler Nephew & Co

&

Vanoc¢ni cukrovi

Kava

PAVEL SAPIK
by Executive Chef
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